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ANTIPASTI

PRIMI

Prosecco superiore di conegliano — 9.5

Negroni classico— 15

Antica Formula / Campari / Gin

Magd Spritz - 14

Americano rosso / Salty Grapefruit / Basilikum

Insalata autunnale &) — 15

Niisslisalat, Feigen, Orange, Baumnuss, Parmesan

Vitello tonnato @ @& — 25/38
Kalbfleisch, Thunfisch und Kapern

Carpaccio di cervo arrosto,
funghi gallinacci e pinoli ® @& — 24/36

Gerostetes Hirschcarpaccio, Pfifferlinge, Pinienkerne

Polpo grigliato con puré
di ceci e cavolo nero ® @& — 28
Grillierter Oktopus, Kichererbsen-Purée, Toskanischer Kohl

Gnocchi di patate con crema di zucca
e chips di guanciale @ — 30
Kartoffelgnocchi, Kiirbiscreme, Guanciale-Chips

Mezze maniche al polpo ubriaco @ — 33

Mezze Maniche, Oktopus im Rotwein, Petersilie

Caserecce con cinghiale e pecorino — 30

Hausgemachte Caserecce, Wildschwein-Ragout, Pecorino

Pappardelle ai funghi porcini e castagne @ — 27
Hausgemachte Pappardelle, Steinpilze, Maroni

Zucca arrosto con lenticchie e nocciole &) — 28

Gerdosteter Kiirbis, Linsen, Haselniisse

Filetto di manzo con risotto al tartufo @& — 46
Rindsfilet, Triiffel-Risotto, Barolo-Jus und Herbstgemiise

Rana pescatrice lardellata con
radicchio tardivo e fregola sarda @ — 42
Seeteufel im Speckmantel, Treviso-Radicchio, Fregola Sarda

Coda alla vaccinara con patate al forno @ @& — 32
Geschmorter Ochsenschwanz, Ofenkartoffeln

Parmigiana di melanzane &) — 28

Klassische Auberginen-Parmigiana

Tartelletta* di fichi con gelato zabaione v) — 15
Feigen-Tartelette, Sabayon-Glace

Castagnaccio con gelato fior di latte » & — 15

Maronikuchen, Pinienkerne & Rosinen, Fior di Late Glace

Spuma di cioccolato con crumble
al caramello salato v) — 14

Schokoladen-Mouse, Salziger Karamell-Streussel

Sorbetto di mele al prosecco @ — 15
Apfelsorbet, Prosecco

Gelato / Sorbetto v — 4.50
Von der Manufaktur Dream of Ice

Preise in CHF inkl. MwSt

Rind: CH/ Kalb: CH / Ochse: CH / Bread: Jetzer Bakery, Basel
Hirsch: AT / Oktopus: MA / Seeteufel: IS / Thunfisch: TH

(V) VEGAN (V) VEGETARISCH () LAKTOSEFREI (& GLUTENFREI

Gerne beriicksichtigen wir Ihre individuellen Erndhrungswiinsche
und beachten Thre Allergien.

ZUR MAGD | St. Johanns-Vorstadt 29 | 4056 Basel | t. +41 61 281 50 10 | info@zurmaegd.ch

Regionale Produkte Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemiise — wann
immermdglich — von unseren regionalen Bauern oder Lieferanten aus der Schweiz kommt.

Label «Fait Maison»

Die Speisen in dieser Meniikarte werden vollstindig vor Ort mit Rohprodukten
und traditionell in der Kiiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels
«Fait Maison» zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern.(*)
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DOLCE




