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Preise in CHF inkl. MwSt

Rind: CH / Kalb: CH / Schwein: CH / Lamm: IR / Brot: Bäckerei Jetzer Basel 
Miesmuscheln: NL / Rotbarsch: ISL/ Thunfisch: TH / Lachs: SCO / Calamari: VN

 V E G A N      V E G E T A R I S C H      L A K T O S E F R E I      G L U T E N F R E I

Gerne berücksichtigen wir Ihre individuellen Ernährungswünsche  
und beachten Ihre Allergien.

Prosecco superiore di conegliano – 9.5
Glera

–
Spritz – 13

Limoncello / Aperol / Campari / Grapefruit 0 %
–

Mägd Spritz – 14
Americano rosso / Salty Grapefruit / Basilikum 
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Regionale Produkte Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemüse – wann  
immermöglich – von unseren regionalen Bauern oder Lieferanten aus der Schweiz kommt.

Label «Fait Maison»

Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit Rohprodukten 
und traditionell in der Küche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels  

«Fait Maison» zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern.(*)
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Insalata estiva  – 15 
Sommersalat, Gurken, Pfirsich, Kirschtomaten
–
Vitello tonnato   – 25 / 38 
Kalbfleisch, Thunfisch, Kapern
–
Bruschetta gratinata  – 16  
Gratinierte Bruschetta, Tomaten, Mozzarella, Basilikum
–
Battuta di manzo su crostone  – 24 / 37
Rindstatar, geröstete Focaccia, Basilikum-Zitronendressing
–
Carpaccio di salmone marinato   – 26 / 38
Lachs-Carpaccio, Zitrus-Marinade, Granatapfel

Paccheri con peperoni e burrata  – 30 
Paccheri, Peperonicreme, Burrata
–
Tagliolini alle cozze  – 31 
Hausgemachte Tagliolini, Miesmuscheln, Kirschtomaten, Petersilie
–
Tagliatelle al ragù di salsiccia  – 31
Hausgemachte Tagliatelle, Fenchel-Salsiccia-Ragu
–
Risotto con zucchine e olive  – 25 
Zucchetti-Risotto, Olivenpulver, Rucola
–
Caserecce con ragù di costine di maiale  – 32
Hausgemachte Caserecce, Pulled-Spare-Ribs

Funghi ostrica grigliati  – 28 
Grillierter Portobello-Pilz, Oliven, Salsa Verde, Polenta
–
Cotoletta alla milanese  – 38  
Schweinskotelett Mailänderart, Rosmarinkartoffeln, Crudo-Gemüse
–
Filetto di Scorfano alla mediterranea  – 39 
Filet vom Rotbarsch, konfierte Zitronen-Kirschtomaten-Sauce,  
Fregola Sarda, Grillgemüse
–
Agnello alla scottadito – 42  
Grillierte Lammkoteletts, Grilltomate, Parmesanrisotto 
–
Cotoletta di melazane e burrata  – 30 
Auberginen-Schnitzel, Burrata, Rucola, Rosmarinkartoffeln
–
Frittura di calamari  – 36 
Knusprige Calamari, Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln, Tartarsauce

Millefoglie ai frutti di bosco  – 15 
Millefeuille, Waldbeeren
–
Frozen Negroni  – 15 
Zitronensorbet, Negroni bianco
–
Pannacotta al lime e menta  – 14
Pannacotta, Limette, Pfefferminze
–
Tortino al cioccolato  – 15 
Schokoladen-Fondant, Vanille-Glace
–
Coppa Mägd   – 14 
Marinierte Melonen, Mandarinen-Basilikum-Pfeffer Sorbet
–
Gelato / Sorbetto  – 4.50
Von der Manufaktur Dream of Ice


