
Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der Küche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des 
Labels „Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern (*) 

 

 
 

T A G E S M E N Ü -  2 5  
 
 

Vorspeise 

Insalata / Zuppa 

 
 
 
 
 

Montag 

Chiuso 

Geschlossen 

 

 

Dienstag 

Tagliatelle alla bolognese (CH)  

Tagliatelle mit Sauce Bolognese 

 

Mittwoch 

Salsiccia con Lenticchie  
e patate al forno (CH)  

Salsiccia mit Linsen und Ofenkartoffeln 

 

Donnerstag 

Petto di pollo al limone con 
risotto e verdure (CH)  
Hähnchenbrust mit Zitrone, Risotto und 

Gemüse  
 
 

Freitag 

Gamberoni Grigliati con verdure  
e crostoni di pane (AR)  

Gegrillte Riesengarnelen mit Gemüse und 

gerösteten Brotscheiben  

 
 
 

 

W O C H E N M E N Ü  

 
 

 

Menü II - Vegetariano 

Vellutata di piselli e fave  
con burrata e focaccia – 25 
Erbsen- und Bohnencreme mit Burrata und Focaccia 

  

Menü III 

Coscia di agnello  
con polenta e funghi (IRL) – 35 

Lammkeule mit Polenta und Pilzen 

 

 

Pasta della settimana 

Mezzemaniche alla norma – 23 

Mezzemaniche, Auberginen & 

Tomatensauce 

 

Dolce 

Semifreddo al mango – 9.50 

Mango-Semifreddo 

 
 
 

Die Gerichte sind verfügbar von Montag – Freitag am Mittag 


