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MAGD

ANTIPASTI

PRIMI

Prosecco Superiore di Conegliano — 9.5

Spritz- 13

Limoncello / Aperol / Campari / Grapefruit 0%

Magd Negroni Bianco — 15

Vitello Tonnato & @ — 24 / 38
Kalbfleisch, Tonnato Sauce und Kapern

Sottobosco v) — 22
Steinpilze, Kartoffelcrema, Crumble

Burratadi Andria® v — 18

Feigen, extra vergine Olivendl

Insalata di quinto quarto — 26
Kalbszunge, Kalbsmilke, Rotkohl, Endivie, Krduterdressing

Insalata di verdure @ @ v — 16

Saisonaler Herbstsalat

Risotto Acquerello ai funghi @ — 16 /26

Saisonale Pilze, gereifter Parmesan

Tortelli di zucca mantovani v) — 24 /36

Hausgemachte Tortelli, Manuta-Kiirbis, Caciocavallo crema

Tagliatelle al ragu di cinghiale &) — 24 / 32
Tagliatelle Pasital Foglia, Wildschweinragout, Wachholder

Pasta mista fagioli e cozze ® — 17 /27

Miesmuscheln, Gemischte Pasta, weisse Cannellini Bohnen

Spaghettone alla carbonara — 18 / 28

Spaghettone monograno Felicetti

Parmigiana di melanzane &) — 28

Aubergine, Pecorino, Tomatensauce

Cacciucco alla livornese @ — 42

Fischsuppe, mediterane Krduter, gerostetes Brot

Entrecote di cervo ai frutti rossi @ — 49
Hirsch, Butternusskiirbis, Waldbeeren, Kartoffeln

Ossobuco alla milanese @ — 42

Kalbshaxe, Gremolata und Safranrisotto

Carciofo ripieno v) — 28
Gefiillte Artischocke mit dreierlei Kdse

Trippa allaromana @ @& — 30

Kutteln, Tomatensauce, Kartoffeln

Tiramisu v) — 14

Semifreddo allenoci ™ @& — 16
Walnuss-Semifreddo, Honig

Torta di carote ) — 14
Karottenkuchen, Zimt, Mandeln

Brioche con gelato alle castagne ) — 16

Brioche, hausgemachtes Maroni Glace

Affogato Martini v) - 14

Espresso Martini, Vanille Glace

Hausgemachtes Gelato und Sorbetto v — 4.5

Preise in CHF inkl. MwSt

Hirsch: AU / Rind: CH / Kalb: CH | Wildschwein: EU / Kutteln: CH / Miesmuscheln: ITA
Garnelen: AG / Tintenfisch: SA /| Oktopus: SP / Meerbarbe: SP / Brot: Bdckerei Jetzer, Basel

(V) VEGAN (V) VEGETARISCH () LAKTOSEFREI (& GLUTENFREI

Gerne beriicksichtigen wir Thre individuellen Ernédhrungswiinsche
und beachten Ihre Allergien.

ZUR MAGD | St. Johanns-Vorstadt 29 | 4056 Basel | t. +41 61 281 50 10 | info@zurmaegd.ch

Regionale Produkte Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemiise — wann

immermoglich — von unseren regionalen Bauern oder Lieferanten aus der Schweiz kommt.

Label «Fait Maison»

Die Speisen in dieser Meniikarte werden vollstindig vor Ort mit Rohprodukten
und traditionell in der Kiiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels
«Fait Maison» zubereitet.

SECONDI

DOLCE




